
Appellation : MÉDOC

Millésime : 2007

Assemblage : Merlot, 
Cabernet Sauvignon

Élevage : 50% en barriques

Dégustation : Robe brillante à dominance carmin 
auréolée de reflets grenats.
Le bouquet s’ouvre, à l’agitation, sur des notes d’épices 
douceâtres et de café torréfié auxquelles viennent s’ajouter 
des arômes de cassis, de myrtilles et de cerises.

L’attaque en bouche est ronde puis l’évolution tannique est 
souple, ample, donnant une impression de charnu et de gras. 
Les tanins friands et bien mûrs tapissent la palais, donnant 
un vin à la fois fin et complexe.

La finale en bouche est très longue et fruitée, dominée par la 
mûre, la myrtille et la groseille.
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